Barbotan-Les-Thermes
Entre Gascogne et Provence

L'Ermitage et Chdteau Virant

Sylvie et Pascal Cheylan partagent leur temps entre la Provence (ou Pascal produit du vin et de ’huile d’olive sous
DPappellation Chdteau Virant) et la Gascogne ou ils ont acquis a Barbotan-les-Thermes la résidence de I’Ermitage.

’est I’amitié¢ qui a conduit Sylvie et

Pascal Cheylan en Gascogne. « Nous
avons d’excellents amis a Gabarret qui
nous ont fait découvrir et apprécier la
région. Nous connaissions aussi Claude
et Christine Saint-Blancard, producteurs
de foie gras a Magnan dans le Gers, qui
viennent réguli¢rement chez nous en Pro-
vence pour présenter leurs produits... Et
nous nous sommes liés d’amitié » raconte
Sylvie. Cette jeune femme enthousiaste
et passionnée ne tarit pas d’éloges sur la
région et se passionne pour son nouveau
métier de gestionnaire de résidence.

Une résidence refaite a neuf

la résidence est située dams un parc, au call

L’acquisition du joli batiment de
I’Ermitage, situé¢ dans un parc verdoyant
a quelques minutes des thermes est, pour
ce jeune couple, un vrai défi. « Nous
avions besoin de nous investir dans un
nouveau projet. J’aime ce lieu, a la fois
proche de tout et trés calme » explique
Sylvie. Pour autant, il leur a fallu
travailler dur pour mettre la résidence a
un niveau de confort et d’équipement de
qualité. Les dix appartements de 27 m?
chacun (classés T1) disposent d’une

cuisine équipée claire, d’une salle de
bains avec wc indépendants et de balcons
avec de larges portes vitrées donnant sur
le parc. « Ils sont entierement meublés
et recoivent la TNT ainsi qu’Internet
par le WIFI » précise Sylvie qui a veillé
elle-méme a la décoration.

La résidence de I’Ermitage est ouverte
toute I’année. « Nous avons beaucoup
travaillé au niveau du site Internet pour
développer les réservations. Mais je

passe aussi énormément de temps au té-
Iéphone. J’adore présenter la résidence
aux personnes qui désirent venir passer
quelques temps a Barbotan-les-Thermes
pour se relaxer ou faire la cure. »

Sur place, la chaleureuse Lilly est char-
gée au quotidien de la relation avec les
résidants et de I’entretien général. Elle
assure une permanence tous les mer-
credis de 17 h & 18h. Sylvie et sa fille
Morgane sont également trés souvent
présentes a I’Ermitage.

Chéteau Virant :

du vin et de I’hvile d'olive...
' | Pascal Cheylan
-4 vient également,
,, mais consacre le
~ plus clair de son
M temps a la pro-
duction de vin et
d’huile d’olive en Provence (avec sa fa-
mille et son fils Nicolas). « Les activités
de Pascal prés de Langon-de-Provence
fonctionnent bien. La propriété de Cha-
teau Virant, développée par ses parents
dés le début des années soixante-dix,

produit des vins AOC qui sont réguli¢-
rement récompensés et référencés dans
les meilleures tables de restaurants. En
arrivant en Gascogne, nous avons pensé
a faire découvrir cette production de
qualité aux restaurateurs de la région. On
trouve déja nos vins, et en particulier no-
tre rosé de Coteaux d’Aix en Provence,
dans des établissements comme /’Auber-
ge de Pémoura, la Palmeraie, |’Oustal
ou le Bon Roy Henry a Barbotan. »
L’autre production de Chateau Virant
est une huile d’olive d’exception clas-
sée en AOC et appréciée internationale-
ment. Elle est le fruit d’un long travail
de patience initié par ses parents et que
Pascal entretient et développe avec pas-
sion. Bref, chez les Cheylan, on ne sait
pas faire les choses a moitié. Et méme si
leur cceur est désormais partagé
en deux entre Gascogne et
Provence, leur engagement
est a 100% dans chacune de
leurs activités !
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